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Semaine du Lundi 9 Mars au Vendredi 13 Mars 2026

2
SOGIREST

GOUT [ PARTAGE

PROXIMITE

Mercredi

Jeadll

Uendredi

(g
. : <
e Takoulé Chowouge vindignette| Galade provencale | @ )  Resette O@mwnbne/dlm%gwe/
ruits et ‘ ' '
légumes Quenelles natwes Ceungelles fovucie dource ) )
o sauice nantue G tomate (| Cregnebolognaie | SoiadeBuclonne
poisson; g
ceufs 4 ™ Buoceliy G (plat comyplet) (plat comgplet) Puwiée de pdt (>
légumes
secs 4 Camembent cv lov
-~ Edoumy Sames Pelil Couis
sucrés
Fuuil de daisen Creme praling Flow nappé cavamel Géneise conjitwre
@ Cuisiné par nos chefs @ Menu végétarien Agriculture biologique Péche responsable
L LOCAL ' ' Origine France Patissé par nos chefs

MOIS

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissc..._
Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



